HOLZ & GARTENFACHMARKT

ER'M'G-MBEH

Erichmiihle Grillkurse

In unseren Grillkursen bereiten Sie auch ohne Vorkenntnisse ein
komplettes Meni — von der Vorspeise bis zum Dessert — auf dem
Holzkohle- und Gasgrill zu. Alle verwendeten Grillzutaten und
Rezepte in gedruckter Form sind in der Kursgebdhr enthalten.
Ebenso ein Willkommens-Getrank, alkoholfreie Getranke, Wein,
Bier und Kaffee. Eine Grillschiirze wird leihweise gestellt.

Wahlen Sie aus unserem Kursprogramm 2024 und freuen Sie
sich auf einen genussreichen und informativen Abend in
geselliger Runde.

Buchen Sie Ihren Kurs vor Ort im Geschaft, telefonisch, online
oder per Mail. Bitte beachten Sie jedoch, dass der Kursplatz erst

nach Geldeingang verbindlich fir Sie reserviert wird. ®

Ablauf der Grillkurse .

Alle Kurse beginnen jeweils um 18:00 Uhr.

Nach einem erfrischenden Willkommens-Getrank erklaren wir r=3

den Kursablauf und starten mit einer kleinen Warenkunde des

Grillguts, den unterschiedlichen Grillmethoden z.B. indirektes

Grillen, direktes Grillen, anrduchern, den verschiedenen Grillgeraten In unserer Grillwelt finden Sie
(Gas, Holzkohle) und nitzlichem Zubehor. Nebenbei erfahren Sie

Profitricks und Kniffe fiir das perfekte Grillen in Theorie und Praxis. . Riesige Grillauswahl: Gas-, Kohle- und Scannen fiir unseren
In kleinen Teams arbeiten Sie dann Seite an Seite mit unserer Elektrogrills — Wir sind Weber-World-Partner
erfahrenen Grillspezialistin. Gemeinsam bereiten Sie die einzelnen ’ und filhren das komplette Sortiment

Génge zu, die Sie in geselliger Runde bei einem kiihlen Bier oder +  Grillgewirze, BBQ-Saucen, Dips uvm.

einem Glas Wein genigBen. . Autorisierter Weber-Servicepartner:

Dabei ist immer auch Platz fir lhre |nd|V|due||en Fragen und Was Wir bieten Ihnen Zubehor, Ersatzteile,

Sie schon immer iiber das Grillen mit Weber® wissen wollten. Reparatur, Garantietausch uvm.

Nach dem Besuch unseres Grillkurses sind Sie bestens gerustet, +  Gasflaschenverkauf

um als Gastgeber/in ein exzellentes Grillmenu zu zaubern und ,

Ihren Lieben die neu erlernten Grillkochkilnste zu prasentiéren.
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Anmeldung zu Grillkursen

Holz- und Gartenfachmarkt
Erichmiihle GmbH

Erichmuhle 1

90530 Wendelstein-GroBschwarzenlohe
Telefon: 09129 9099390

www.erichmuehle.de/grillkurse -
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Newcomer Grillkurs

Wie immer dirfen nicht nur Anfanger bei diesen Grillkurs teil-
nehmen. Auch Fortgeschrittene sind herzlich willkommen mit uns
leckere Spezialitaten auf dem Grill zu zaubern. Der Kurs ist den-
noch flr Einsteiger geeignet, da unsere Grillmeisterin gekonnt in
die Geheimnisse des direkten bzw. indirekten Grillens einweist
und auch speziell das Grillen mit geschlossenem Deckel erklart.
- GruB vom Grill
- Beer Can Chicken und American Coleslaw
- Schweinebraten mit SoBe, Brezenknodel

und Gemdse aus dem Dutch Oven
- Steak Tasting
- StBes Nascherl vom Pizzastein und Whiskysahne

109,00 €/p. Person incl. Grillrezepte, Willkommensgetrink,
alkoholfreie Getrinke, Wein, Bier und Kaffee

American BBQ Kurs
¢

Ein Grillkurs mit Eventcharakter, echte Grill- und BBQ-Klassiker
werden hier fir Anfanger und Fortgeschrittene an der Seite unserer
Grillmeisterin zubereitet. Eine feine Auswahl an US-BBQ-Klassikern
in Kombination mit einer Neuauflage des Pulled Porks.

- GruB vom Grill

- Philly Steak Sandwich

- Drumsticks und Spareribs als Snack

- Pulled Pork mit Mac & Cheese i)
- Steak Tasting

- Fruits on Flame und kleines Backwerk

125,00 €/p. Person incl. Grillrezepte, Willkommensgetrink,
alkoholfreie Getranke, Wein, Bier und Kaffee

Asia - késtliches aus Fernost,

Hier kombiniert unsere Grillmeisterin eine Auswahl beligbter Grillge-
richte mit fernéstlichen Aromen. Mit lhrem Webergrill bereiten Sie
kunftig asiatische Leckerbissen zu, diesSie und lhre Géste begeistern
werden!

- GruB vom Grill

- Tom Kha Gai Suppe

- HahnchenspieBe mit Teriyaki-/ErdnusssoBe auf gebratenen Nudeln
- Garnelen aus dem Wok mit Gemiise und Duftreis €

- Gegprillte Friichte und Kokoseis

125,00 €/p. Person incl. Grillrezepte, Willkommensgetrink,
alkoholfreie Getrinke, We'a, Bier und Kaffee

Das Grillkurs-Programm ist unverbindlich — Anderungen sind vorbehalten.

Grillhits — mit und ohne Dutch Oven

Der Dutch-Oven ist ein fantastischer Begleiter fiir das Backen und
Kochen im Freien. Die Handhabung ist kinderleicht und verleiht dem
Grillen eine zusétzliche Dimension. Sie werden erstaunt sein, wie gut
und unkompliziert die Nutzung ist. Das Essen wird saftig und aroma-
tisch, da es in seiner eigenen Feuchtigkeit gart. Die Hitze im Inneren
des Topfes bleibt konstant und ermdglicht so eine gleichmaBige
Garung aller Zutaten. Die perfekte Ergénzung zu jedem Grillgut.

- GruB vom Grill

- Gemiseslippchen & Baconsegel

- Selbstgemachtes Brot zum Steak Tasting

- Rindergulasch mit Stampf (Stopfer) und Schmorgemiise

- Saisonaler Obstcrumble mit Eis & Spezialsahne

119,00 €/p. Person incl. Grillrezepte, Willkommensgetrink,
alkoholfreie Getrinke, Wein, Bier und Kaffee

Wintergrillkurs Fire & lce

Nicht nur Hartgesottene haben fur sich das ,Wintergrillen” entdeckt.
Wenn der Glihwein von innen warmt und leckere Aromen aus dem
Grill steigen, dann ist Zeit fir das Weihnachtsmenii. Holen Sie sich
Anregungen und Tipps von unserer Grillmeisterin - damit gelingen
Ihnen die Klassiker vom Grill und werden zum Highlight des Festes.
Mit unseren Rezepten zaubern Sie ein Festtagsmahl der Extraklasse
und der Beifall Ihrer Géste ist Ihnen sicher! b

- GruB3 vom Grill

- Suppe aus dem Dutch Oven

- Snack von der Gans

- Rahmbraten, hausgemachtes Blaukraut und Knodel

- Steak Tasting

- Winterliches Dessert vom Grill

119,00 €/p. Person incl. Grillrezepte, Willkommensgetrink,
alkoholfreie Getranke, Wein, Bier und Kaffee

Erichmihle-Location fur unsere Grillkurse

Der Weg zum richtigen Grill

Gern informieren wir Sie Uber die verschiedenen Grillgerédte wie
Holzkohle-, Gas- und Elektrogrills des Marktfihrers Weber® Grill
und stellen lhnen die unterschiedlichen Grillmethoden vor.

Wir beraten Sie gerne, gehen auf lhre individuellen Fragen ein und
haben pfiffige Rezeptideen parat. Wenn Sie bereits einen Weber®
Grill besitzen, kommen Sie gern vorbei, um sich Gber Neuheiten,
Zubehor, Grillkurse zu informieren und Anregungen zu holen.

Gutscheine fiir Grillkurse erhaltlich!
Auch online buchbar!

Eine beliebte Geschenkidee sind unsere Grillkurs-Geschenkgutscheine.
Diese kdnnen Sie in unserem Geschéaft oder Uber unsere Homepage
beziehen, unter:

www.erichmuehle.de/grillkurse

Bitte berlcksichtigen Sie: der Gutschein gilt nicht gleichzeitig als
Platzreservierung. Deshalb unsere dringende Bitte, sich friihzeitig
zu lhrem Wunschtermin/-kurs anzumelden, da die Teilnehmerzahl
begrenzt ist. Nicht zu vergessen: geben Sie bei Anmeldung bitte
die Gutschein-Nummer an.

Hinweise zu Ricktritt und Bekleidung:

Sie kdnnen bis zu 28 Tage vor Kursbeginn kostenfrei vom Vertrag
zurlcktreten. Der Ricktritt sollte am besten per Mail erfolgen.
Weniger als 28 Tage vor Kursbeginn ist der Ricktritt nicht mehr
maoglich. Im Falle der Nichtteilnahme an dem gebuchten Kurs ist

eine Rickerstattung der Kursgebihr leider ausgeschlossen. Sie

kénnen jedoch gerne einen Ersatzteilnehmer benennen. °
Bitte bedenken Sie, dass der groBte Teil des Kurses im Freien §
stattfindet (wetterfeste Kleidung und Schuhe). :



