
In unserer Grillwelt finden Sie 
• Riesige Grillauswahl: Gas-, Kohle- und  

Elektrogrills – Wir sind Weber-World-Partner  
und führen das komplette Sortiment

• Grillgewürze, BBQ-Saucen, Dips uvm.
• Autorisierter Weber-Servicepartner: 

Wir bieten Ihnen Zubehör, Ersatzteile,  
Reparatur, Garantietausch uvm.

• Gasflaschenverkauf

WIR SIND WEBER® WORLD PARTNER

Holz- und Gartenfachmarkt  
Erichmühle GmbH
Erichmühle 1 
90530 Wendelstein-Großschwarzenlohe
Telefon: 09129 9099390 
www.erichmuehle.de/grillkurse · mail@erichmuehle.de
 

Anmeldung zu Grillkursen

Erichmühle Grillkurse
In unseren Grillkursen bereiten Sie auch ohne Vorkenntnisse ein 
komplettes Menü – von der Vorspeise bis zum Dessert – auf dem 
Holzkohle- und Gasgrill zu. Alle verwendeten Grillzutaten und 
Rezepte in gedruckter Form sind in der Kursgebühr enthalten.   
Ebenso ein Willkommens-Getränk, alkoholfreie Getränke, Wein, 
Bier und Kaffee. Eine Grillschürze wird leihweise gestellt. 

Wählen Sie aus unserem Kursprogramm 2024 und freuen Sie 
sich auf einen genussreichen und informativen Abend in  
geselliger Runde. 
Buchen Sie Ihren Kurs vor Ort im Geschäft,  telefonisch, online 
oder per Mail. Bitte beachten Sie jedoch, dass der Kursplatz erst 
nach Geldeingang verbindlich für Sie reserviert wird.

Ablauf der Grillkurse
Alle Kurse beginnen jeweils um 18:00 Uhr. 
Nach einem erfrischenden Willkommens-Getränk erklären wir  
den Kursablauf und starten mit einer kleinen Warenkunde des 
Grillguts, den unterschiedlichen Grillmethoden z.B. indirektes  
Grillen, direktes Grillen, anräuchern, den verschiedenen Grillgeräten 
(Gas, Holzkohle) und nützlichem Zubehör. Nebenbei erfahren Sie 
Profitricks und Kniffe für das perfekte Grillen in Theorie und Praxis. 
In kleinen Teams arbeiten Sie dann Seite an Seite mit unserer 
erfahrenen Grillspezialistin. Gemeinsam bereiten Sie die einzelnen 
Gänge zu, die Sie in geselliger Runde bei einem kühlen Bier oder 
einem Glas Wein genießen. 
Dabei ist immer auch Platz für Ihre individuellen Fragen und was 
Sie schon immer über das Grillen mit Weber® wissen wollten. 
Nach dem Besuch unseres Grillkurses sind Sie bestens gerüstet, 
um als Gastgeber/in ein exzellentes Grillmenü zu zaubern und 
Ihren Lieben die neu erlernten Grillkochkünste zu präsentieren. 

Scannen für unseren

Hauptkatalog

GRILLKURSE 2024

Grillen wie die Profis
auf original Weber® Grills



Der Weg zum richtigen Grill
Gern informieren wir Sie über die verschiedenen Grillgeräte wie  
Holzkohle-, Gas- und Elektrogrills des Marktführers Weber® Grill  
und stellen Ihnen die unterschiedlichen Grillmethoden vor.  
Wir beraten Sie gerne, gehen auf Ihre individuellen Fragen ein und 
haben pfiffige Rezeptideen parat. Wenn Sie bereits einen Weber® 
Grill besitzen, kommen Sie gern vorbei, um sich über Neuheiten, 
Zubehör, Grillkurse zu informieren und Anregungen zu holen.  

Das Grillkurs-Programm ist unverbindlich – Änderungen sind vorbehalten.

Newcomer Grillkurs 
 
13. Mai | 03. Juni 
Wie immer dürfen nicht nur Anfänger bei diesen Grillkurs teil-
nehmen. Auch Fortgeschrittene sind herzlich willkommen mit uns 
leckere Spezialitäten auf dem Grill zu zaubern. Der Kurs ist den-
noch für Einsteiger geeignet, da unsere Grillmeisterin gekonnt in 
die Geheimnisse des direkten bzw. indirekten Grillens einweist 
und auch speziell das Grillen mit geschlossenem Deckel erklärt. 
· Gruß vom Grill 
· Beer Can Chicken und American Coleslaw
· Schweinebraten mit Soße, Brezenknödel 
  und Gemüse aus dem Dutch Oven
· Steak Tasting 
· Süßes Nascherl vom Pizzastein und Whiskysahne
 
109,00 €/p. Person incl. Grillrezepte, Willkommensgetränk,  
alkoholfreie Getränke, Wein, Bier und Kaffee 

American BBQ Kurs 
 
14. Mai | 04. Juni | 02. Juli | 03. Juli | 23. Sept
Ein Grillkurs mit Eventcharakter, echte Grill- und BBQ-Klassiker 
werden hier für Anfänger und Fortgeschrittene an der Seite unserer 
Grillmeisterin zubereitet. Eine feine Auswahl an US-BBQ-Klassikern 
in Kombination mit einer Neuauflage des Pulled Porks.
· Gruß vom Grill 
· Philly Steak Sandwich
· Drumsticks und Spareribs als Snack
· Pulled Pork mit Mac & Cheese  
· Steak Tasting    
· Fruits on Flame und kleines Backwerk
 
125,00 €/p. Person incl. Grillrezepte, Willkommensgetränk,  
alkoholfreie Getränke, Wein, Bier und Kaffee

Asia – köstliches aus Fernost 
05. Juni | 24. Sept
Hier kombiniert unsere Grillmeisterin eine Auswahl beliebter Grillge-
richte mit fernöstlichen Aromen. Mit Ihrem Webergrill bereiten Sie 
künftig asiatische Leckerbissen zu, die Sie und Ihre Gäste begeistern 
werden!
· Gruß vom Grill
· Tom Kha Gai Suppe
· Hähnchenspieße mit Teriyaki-/Erdnusssoße auf gebratenen Nudeln
· Garnelen aus dem Wok mit Gemüse und Duftreis
· Gegrillte Früchte und Kokoseis
 
125,00 €/p. Person incl. Grillrezepte, Willkommensgetränk,  
alkoholfreie Getränke, Wein, Bier und Kaffee

- - - - - - - - - - - - - -  G R I L L K U R S E  2 0 2 4  - - - - - - - - - - - - - -

Wintergrillkurs Fire & lce  
04. Nov | 05. Nov | 06. Nov
Nicht nur Hartgesottene haben für sich das „Wintergrillen“ entdeckt. 
Wenn der Glühwein von innen wärmt und leckere Aromen aus dem 
Grill steigen, dann ist Zeit für das Weihnachtsmenü. Holen Sie sich 
Anregungen und Tipps von unserer Grillmeisterin - damit gelingen 
Ihnen die Klassiker vom Grill und werden zum Highlight des Festes. 
Mit unseren Rezepten zaubern Sie ein Festtagsmahl der Extraklasse  
und der Beifall Ihrer Gäste ist Ihnen sicher! 
· Gruß vom Grill
· Suppe aus dem Dutch Oven
· Snack von der Gans
· Rahmbraten, hausgemachtes Blaukraut und Knödel
· Steak Tasting
· Winterliches Dessert vom Grill 
  
119,00 €/p. Person incl. Grillrezepte, Willkommensgetränk,  
alkoholfreie Getränke, Wein, Bier und Kaffee

Gutscheine für Grillkurse erhältlich!
Auch online buchbar!
Eine beliebte Geschenkidee sind unsere Grillkurs-Geschenkgutscheine.  
Diese können Sie in unserem Geschäft oder über unsere Homepage 
beziehen, unter: 

www.erichmuehle.de/grillkurse

Bitte berücksichtigen Sie: der Gutschein gilt nicht gleichzeitig als 
Platzreservierung. Deshalb unsere dringende Bitte, sich frühzeitig 
zu Ihrem Wunschtermin/-kurs anzumelden, da die Teilnehmerzahl 
begrenzt ist. Nicht zu vergessen: geben Sie bei Anmeldung bitte  
die Gutschein-Nummer an. 

Hinweise zu Rücktritt und Bekleidung: 
Sie können bis zu 28 Tage vor Kursbeginn kostenfrei vom Vertrag 
zurücktreten. Der Rücktritt sollte am besten per Mail erfolgen. 
Weniger als 28 Tage vor Kursbeginn ist der Rücktritt nicht mehr 
möglich. Im Falle der Nichtteilnahme an dem gebuchten Kurs ist 
eine Rückerstattung der Kursgebühr leider ausgeschlossen. Sie 
können jedoch gerne einen Ersatzteilnehmer benennen. 
Bitte bedenken Sie, dass der größte Teil des Kurses im Freien  
stattfindet (wetterfeste Kleidung und Schuhe).

Erichmühle-Location für unsere Grillkurse

Grillhits – mit und ohne Dutch Oven
15. Mai | 01. Juli | 25. Sept
Der Dutch-Oven ist ein fantastischer Begleiter für das Backen und 
Kochen im Freien. Die Handhabung ist kinderleicht und verleiht dem 
Grillen eine zusätzliche Dimension. Sie werden erstaunt sein, wie gut 
und unkompliziert die Nutzung ist. Das Essen wird saftig und aroma-
tisch, da es in seiner eigenen Feuchtigkeit gart. Die Hitze im Inneren 
des Topfes bleibt konstant und ermöglicht so eine gleichmäßige 
Garung aller Zutaten. Die perfekte Ergänzung zu jedem Grillgut.
· Gruß vom Grill
· Gemüsesüppchen & Baconsegel
· Selbstgemachtes Brot zum Steak Tasting
· Rindergulasch mit Stampf (Stopfer) und Schmorgemüse
· Saisonaler Obstcrumble mit Eis & Spezialsahne
  
119,00 €/p. Person incl. Grillrezepte, Willkommensgetränk,  
alkoholfreie Getränke, Wein, Bier und Kaffee


